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1. Общие положения 

 

      1.1. Положение о бракеражной комиссии муниципального бюджетного 

дошкольного образовательного учреждения «Детский сад № 328» городского 

округа Самара (далее – Бюджетное учреждение) разработано на основе 

Федерального закона № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации»,  

СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к 

организации общественного питания населения" в целях осуществления 

контроля  за организацией  питания детей, качеством доставляемых 

продуктов и соблюдения санитарно-гигиенических требований при 

приготовлении и раздаче пищи в Учреждении создается и действует 

бракеражная  комиссия. 

     1.2. Бракеражная комиссия работает в тесном контакте с администрацией 

и первичной профсоюзной организацией Бюджетного учреждения, а также со 

специалистами управления образования. 

2. Порядок создания бракеражной комиссии и ее состав 

 

     2.1. Бракеражная комиссия состоит из 3 членов. В состав комиссии 

входят: 

       заведующий Бюджетным учреждением  (председатель комиссии) 

       заведующая хозяйством; 

       медицинская  сестра. 

     2.2. Состав комиссии, сроки ее полномочий утверждаются приказом 

заведующего Бюджетным учреждением. 

 

                                        3. Полномочия комиссии 

 

Бракеражная комиссия: 

 -осуществляет контроль соблюдения санитарно-гигиенических норм при 

транспортировке, доставке и разгрузке продуктов питания;                 

 - проверяет на пригодность складские и другие помещения для хранения 

продуктов питания, а также условия их хранения; 

- контролирует организацию работы на пищеблоке; 

 -осуществляет контроль сроков реализации продуктов питания и качества 

приготовления пищи; 

 -проверяет соответствие пищи физиологическим потребностям детей в 

основных пищевых веществах; 
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-  следит за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока; 

-    периодически присутствует при закладке основных продуктов, проверяет 

выход блюд; 

-  проводит органолептическую оценку готовой пищи, т. е. определяет ее 

цвет, запах, вкус, консистенцию, жесткость, сочность и т. д.; 

-    проверяет соответствие объемов приготовленного питания объему 

разовых порций и количеству детей. 

4. Оценка организации питания в Бюджетном учреждении 

 

     4.1. Результаты проверки выхода блюд, их качества отражаются в журнале 

бракеража готовой продукции журнале. В случае выявления каких-либо 

нарушений, замечаний бракеражная комиссия вправе приостановить выдачу 

готовой пищи на группы до принятия необходимых мер по устранению 

замечаний. 

    4.2. Замечания и нарушения, установленные комиссией в организации 

питания детей, заносятся в Бракеражный журнал готовой продукции. 

Информация о выявленных членами бракеражной комиссии нарушениях 

фиксируется в актах проверок. 

    4.3. Администрация Бюджетного учреждения обязана содействовать 

деятельности бракеражной комиссии и принимать меры к устранению 

нарушений и замечаний, выявленных комиссией. 
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                                                                       Приложение N 1 

                                                                       к Положению о бракеражной комиссии 

                                                                       (образец) 

                                                    

Приложение № 1 Журнал учета температурного режима холодильного 

оборудования 

 

Наименование 

производственного 

помещения 

Наименование 

холодильного 

оборудования 

Температура в градусах Цельсия 

Месяц/дни: ежедневно 

1 2 3 4 5 6 

        

 
                                                                     Приложение № 2 

                                                                     к Положению о бракеражной комиссии 

                                                                     (образец) 

                                                    

Приложение № 2 Журнал учета температуры и влажности в складских 

помещениях 

 

№ 

п/п 

Наименование складского 

помещения 

Месяц/дни (температура в градусах 

Цельсия, влажность  в процентах) 

1 2 3 4 5 6 

        

 
                                                                     Приложение № 3 

                                                                     к Положению о бракеражной комиссии 

                                                                     (образец) 

Приложение №  3 Журнал бракеража готовой пищевой продукции 

 
Дата и 

час 

изгото

влени

я 

блюда 

Время 

снятия 

бракера

жа 

Наимен

ование 

готовог

о блюда 

Результа

ты 

органоле

птическо

й оценки 

качества 

готовых 

блюд 

Разреше

ние к 

реализа

ции 

блюда, 

кулина

рного 

изделия 

Подписи 

членов 

бракераж

ной 

комиссии 

Результ

аты 

взвеши

вания 

порцио

нных 

блюд 

Примечани

е 
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                                                                     Приложение № 4 

                                                                     к Положению о бракеражной комиссии 

                                                                     (образец) 

Приложение N 4 Журнал бракеража скоропортящейся пищевой 

продукции 
 

Дата 

и 

час, 

пост

упле

ния 

пище

вой 

прод

укци

и 

На

им

ен 

ов

ан

ие 

Фа

со

вк

а 

Да

та 

вы

ра

бо

тк

и 

Из

гот

ов

ит

ел

ь 

П

о

с

т

а

в

щ

и

к 

Коли

честв

о 

посту

пивш

его 

проду

кта 

(в кг, 

литр

ах, 

шт) 

Номер 

докумен

та, 

подтвер

ждающе

го 

безопас

ность 

принято

го 

пищево

го 

продукт

а 

(деклар

ация о 

соответ

ствии, 

свидете

льство о 

государ

ственно

й 

регистр

ации, 

докумен

ты по 

результ

атам 

ветерин

арно-

санитар

ной 

эксперт

изы) 

Резуль

таты 

органо

лептич

еской 

оценк

и, 

поступ

ившег

о 

продов

ольств

енного 

сырья 

и 

пищев

ых 

продук

тов 

Усло

вия 

хране

ния, 

коне

чный 

срок 

реали

зации 

Дата 

и час 

факт

ическ

ой 

реали

зации 

Под

пис

ь 

отве

тств

енн

ого 

лиц

а 

При

меча

ние 

             


